


       INCONTRI
MEDITERRANEI
         SUONI E SAPORI D'AUTORE

Incontri  d'Autore  alla  Tenuta  dei  Normanni.  Tre  serate  sulle  colline  di  Salerno,  un
crescendo di emozioni. Libri, musica, sapori, coniugati in chiave di eccellenza. Ospiti Illustri,
scrittori, giornalisti, musicisti, attori e grandi chef, produttori di eccellenza. Il 2, 3 e 4 Agosto
nella  splendida  cornice  dell'anfiteatro  e  parco  della  Tenuta  dei  Normanni,  a  Giovi  di
Salerno, avrà luogo la prima edizione di “Incontri Mediterranei” Suoni e Sapori d'Autore.
Nell'ambito  dell'evento sarà  presentato il  progetto  “Mediterraneas”  -  Territorio Identità
Storia.



Programma Generale

 



Location
Tenuta dei Normanni – Via Giovi Bottiglieri, 64 – Salerno
Soggetto Attuatore
Playgarden ASP
Associazione senza scopo di lucro

Via Bottiglieri di Giovi n. 60
84134   Salerno

Progettazione e Organizzazione
Donatella Caselli         
Maria D'Amato           
Mariano Ragusa          
Eduardo Scotti   
Stefania Postiglione    
Paola Postiglione         

Comunicazione
Vera Arabino   
Mariano Ragusa
Eduardo Scotti   
         
Segreteria
Federica Sica    

Area scientifica
Valerio Calabrese       Direttore Museo Vivente Dieta Mediterranea
Elena Lombardo         Nutrizionista 
Luciano Mauro           Direttore Giardino della Minerva
Rosa Pepe                   Ricercatrice Crea Ort

Area tecnica
Carlo Fimiani       Responsabile coordinamento musicale
Gennaro Palmieri      Responsabile Sicurezza
Tonino Valletta          Responsabile Audio e Luci

Area food
Chef Men group's
Giuseppe Abate  - Delizie di Collina
Gioacchino Attianese – Casa Rispoli
Gerardo Denza  - Chef a casa tua
Angelo Napoli – Maestro Gelataio
Chef Women  group's
Chef Mediterranei Culinary Team
      Carmela  Baglivi  - Genuini Cilento
      Emilia Esposito Palermo – Artigiana della cucina
      Paola  Fiorentino - Villa Fiorentino Relais de Charme – Sciabolatrice
      H elga Liberto  - PizzArt
     Olimpia  Lombardo - L'Oste e il Cacciatore
     Maria Rina  - Il Ghiottone
     Rossella  Tafuri – 3 Voglie
     Giovanna Voria – Agr. Corbella – Ambasciatrice della Dieta Mediterranea



                                                                                                         PROGETTO



Progetto

“Mediterraneas”  Territorio Identità Storia, esprime la centralità di Salerno come riferimento territoriale 
identitario e nell'ambito del Mediterraneo quale premessa di sviluppo del progetto stesso.
Il progetto si identifica con Mediterraneas Associazione Culturale che sarà lo strumento operativo attraverso
il quale saranno realizzate le varie attività, propedeutiche e sinergiche  all'obiettivo di progetto. 
 
Le  identità  culturali  hanno  assunto  valori  e  specificità  sempre  più  ampi  derivanti  dal  ruolo  di  storia,
tradizioni e identità etniche che hanno innovato la percezione di patrimonio. 
Arte, cultura, enogastronomia di qualità sono fattori a forte carattere identitario e la contaminazione tra
questi vettori può generare valore, occupazione, sarebbe miope non farne un asse di strategia importante.

Contesto
“Incontri  Mediterranei”,   tre  giorni  di  incontri  altamente  qualificati  in  campo  letterario,   musicale  ed
enogastronomico rappresentano il giusto contesto espressivo di “Mediterraneas Territorio Identità Storia”
che nasce come sistema di promozione di azioni di aggregazione e sviluppo nell'ottica di politiche sinergiche
tra vari elementi del territorio. 

Finalità
Contribuire ad  affermare  l’identità  storica,  culturale,  ambientale  ed  economica  di  Salerno  e  della  sua
provincia, identificata come area prioritaria di intervento e favorire la conoscenza del territorio salernitano
attraverso  una  visione  territoriale  complessiva,  non  solo  meta  turistica  ma  scrigno  di  valori  unici,
sviluppando  un  programma  integrato  di  azioni che  prevedono  incontri  ed  eventi   al  fine  di  creare  le
condizioni per uno sviluppo economico, culturale,  turistico di Salerno legato a politiche di qualità.

Partner  del progetto  “Chef Mediterranei Culinary Team”



Chef Mediterranei Culinary Team

Una  brigata  di  eccellenza  che  esprime  sapienza,  passione,  professionalità.  Un  gruppo  di  chef
espressione di un territorio, con esperienze diverse, che si integrano ed esprimono la migliore arte
culinaria.  Chef Mediterranei Culinary Team è partner di “Mediterraneas Territorio Identità Storia”.



Le chef si raccontano

                                                                                 
Giovanna Voria
Agriturismo Corbella - Cicerale
Sono una chef contadina, porto in tavola il  mangiare della salute come lo ha definito Jeremiah
Stamler e che Ancel Keys chiamò “Dieta Mediterranea”.

                                                                                                                                                              
Paola  Fiorentino
Villa Fiorentino Positano Relais de Charme 
Maestra di  sciabola  a  Reims per  missione,  sommelier  per  passione,  chef  per  piacere.  A  me il
compito di accrescere il vostro buonumore con un cuore di cioccolato fondente e un vezzo di frutti
rossi. Un vero toccasana per chiudere in bellezza. 

Olimpia  Lombardo
L’Oste e il Cacciatore – Castelnuovo Cilento
Rispetto le stagioni e la natura con i suoi tempi detta le mie ricette, sono gli ingredienti principali
dei miei piatti.

Helga Liberto
PizzaArt  -  Battipaglia
In casa mia si è sempre detto: tieniti lontano da colui che non ama il pane o la voce dei bambini. 

Rossella  Tafuri
 3Voglie - Battipaglia
Due territori, tradizione culinaria napoletana e cilentana, un soffice impasto di antiche sapienze, la
mia pizza! 

Maria Rina
Il Ghiottone - Policastro Bussentino
 La signora del golfo, una storia di resilienza  e passione.

Carmela  Baglivi
Genuini Cilento  - San Mauro Cilento
La mia cucina parla di tradizioni, del Cilento antico: pietanze e racconti.

Emilia Esposito Palermo
Artigiana della Cucina  - Prignano Cilento 
Ogni mia ricetta esprime passione nel rispetto della qualità, della stagionalità e del territorio. I miei
piatti evocano sapori e odori che ci accompagnano dall’infanzia.



GRAFICA DELLE TRE SERATE






